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ZESTER REIBE SALBEIGRÜN
Serie: Grün Serie: Premium Classic
Artikel-Nr.: 0098399467238
Hersteller: Microplane

24,95 €
inkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Sofort versandfertig, Lieferzeit ca. 1-3 Werktage
Auch im Store auf der Königsallee 42 in Düsseldorf vorrätig.

Produktinformationen "Zester Reibe salbeigrün"

Hersteller: Microplane
Bezeichnung: Zester Reibe
Serie: Premium Classic
Farbe: salbeigrün
Maße der Reibe: 32,5x3,5x3 cm
Reibfläche: 20,3x2,5 cm

- Photo-geätzte, langlebige, rasiermesserscharfe Edelstahlklinge - Made in USA.
- Reiben ohne Kraftaufwand für optimale Ergebnisse.
- Lebensmittel werden präzise geschnitten - nicht zerrissen.
- Natürliches Aroma entfaltet sich - der Geschmack wird verstärkt.
- Hobby- & Profiköche schätzen den Microplane Klassiker für ein präzises und müheloses Reiben.
- Ergonomischer soft-touch Griff für hohen Komfort beim Reiben inkl. kratzfester Kunststofffüße.
- Leicht zu verstauen: Wiederverwendbare Schutzhülle inklusive (nicht spülmaschinenfest
- Bequeme Reinigung: Einfach unter fließendem Wasser abspülen.
- Auch Spülmaschinengeeignet.

Die kultige - Premium Classic Zester Reibe - charakteristisch lang und schmal, revolutionierte das Reiben durch seine
rasiermesserscharfe, photo-geätzte Edelstahlklinge - Made in USA. Mit seinen 400 Mikrozähnen ist diese perfekt für alle Zitrusfrüchte,
Hartkäse, Schokolade, Ingwer, Knoblauch, Muskatnuss, Trüffel, Gewürze, Nüsse und mehr.
Ohne Kraftaufwand werden die Lebensmittel präzise geschnitten, nicht zerdrückt. Das Aroma kann sich optimal entfalten, und der
Geschmack wird verstärkt. Die Lebensmittel gleiten sanft und mühelos über die Reibfläche, ohne dass das Reibgut an den
Schneidkanten kleben bleibt.
Dieser unentbehrliche Klassiker für Profi- und Hobbyköche liefert mit seiner leistungsstarken Klinge erstklassige Reibergebnisse und
ist die schnellste und effektivste Art des Reibens.
Der ergonomische Soft-Touch- Griff bietet sicheren Halt und die Gummifüßchen schützen vor Kratzern auf der Arbeitsfläche.

https://www.franzen.de/de/zahlung-und-versand
https://www.franzen.de/de/store
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Weiterführende Links zu "Zester Reibe salbeigrün"

- Fragen zum Artikel?

- Weitere Artikel von Microplane

https://www.franzen.de/de/anfrage-formular?sInquiry=detail&sOrdernumber=0098399467238
https://www.franzen.de/de/microplane/

