FRANZEN

SEIT 1820

DATENBLATT ZU SLICER 16 CM MOOREICHE

SLICER 16 CM MOOREICHE
Serie: Natur Serie: Exklusiv C100

Artikel-Nr.: 4260263690301
Hersteller: Nesmuk

1.800,00 €

inkl. MwSt. zzgl. Versandkosten

Sofort versandfertig, Lieferzeit ca. 1-3 Werktage
Auch im Store auf der Kénigsallee 42 in Disseldorf vorratig.

Produktinformationen "Slicer 16 cm Mooreiche"

Hersteller: Nesmuk

Bezeichnung: Slicer

Serie: Exklusiv

Griff: Mooreiche

Klinge: 160 mm, handgeschmiedeter wilder Damast, 210 Lagen, 62 — 63 HRC, beidseitiger Hohlschliff, NPC-Beschichtung
Zwinge: Edelstahl hochglanzend poliert

Inklusive: Nesmuk Ledersteckscheide, Klavierlackschatulle, Echtheitszertifikat

EXKLUSIV C100 — HANDWERKLICHE PRAZISION UND AUSSERGEWOHNLICHER DAMASZENER STAHL
Die Klingen der Serie C100 sind Ausdruck vollendeter Handwerkskunst. Typisch fiir die Serie C100 ist der aufwendige beidseitig,
facettierte Hohlschliff. Gerade bei den breiteren Klingentypen erleichtert die Facette so das Ablésen des Schneidguts von der Klinge.

- Der von NesmukDamaszenerstahl fir die Serien C90 und C100 verwendeten Ausgangstahle sind Hochleistungswerkzeugstahle. Ein
hoher Kohlenstoffgehalt und unter anderem auch Wolfram ergeben Materialeigenschaften, die auflergewdhnlich sind. Das Ergebnis
sind die extreme Scharfe und herausragende Standzeit der Nesmuk EXKLUSIV Klingen.

- Die Klingen des Slicers C100 besteht aus 210 Lagen und hat eine Harte von 62 bis 63 HRC.

- Dank der gemeinsam mit dem Fraunhofer Institut fir Chemische Technologie entwickelte glasartige NPC-Beschichtung (Nesmuk
Protective Coating) sind die Nesmuk EXKLUSIV Klingen vor Korrosion geschutzt*.

PRAZISIONSWERKZEUG AUS MEISTERHAND

210 Lagen Stahl formen das elegante Muster des wilden Damastes und unterstreichen die elegante Linienflihrung des Slicers. Die 160
mm lange, facettierte Klinge mit beidseitigem Hohlschliff sorgt fir eine reduzierte Schneidgut-Anhaftung und ist aufgrund lhrer
schlanken Silhouette ideal zum Filetieren. Klassischer wilder Damast symbolisiert den Ursprung dieser Handwerkskunst: Die
Komposition unterschiedlicher Stahlsorten, gezielt ausgewahlt um ihre funktionalen Vorteile miteinander zu verbinden und so eine
Klinge zu schaffen, die herkémmlichen Monostahl-Klingen weit Gberlegen ist. Kohlenstoffanteil: 1,0 %.

FORM UND FUNKTION

ie von )—L nd Uber die dﬁe gesamte Klln e ange}) chttte Facette unﬁerstr icht dle % |n|enfuhrung des Slicers. Zugleich
sorg?d aceelt?eefur einere UZ%H%IQ(%HEI n&ég : lén}%eldg Ielchterlgbmllt un ermogllcht so ein schnelles und

komfortables Arbeiten.
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FILETIEREN AUF HOCHSTEM NIVEAU
Unterhalb der Facette wird die Klinge von Hand beidseitig hohlgeschliffen: Erst die perfekt aufeinander abgestimmt Verbindung aus
feinsten Kohlenstoffstahlen, flexibler Klinge und beidseitigem Hohlschliff ermdglicht prazises Filetieren auf héchstem Niveau.

*Die Schneidfase der Klinge ist nicht beschichtet. Daher sollten Sie Ihr Nesmuk EXKLUSIV Messer nach Gebrauch stets reinigen. Die
Klinge mit Spllmittel und unter flieRendem Wasser reinigen, im Nachgang gut abtrocknen. Fir die besondere Pflege eignet sich auch
von Zeit zu Zeit das Eindlen der Klinge bzw. der Schneidfase. Wir empfehlen dazu saurefreie 6le wie z.B. unser Kameliendl.

Bitte verwenden Sie keine Putzschwamme mit abrasiven Geweben, diese kdnnen die NPC Beschichtung zerkratzen und beschadigen.

Vermeiden Sie auch das Einweichen von angetrockneten Schneidgutresten und legen Sie das Messer nicht in ein Wasserbad. Die
Reinigung im Geschirrspuler schadet jedem Kiichenmesser, insbesondere aber Messern aus Karbonstahlen.

Weiterfuhrende Links zu "Slicer 16 cmm Mooreiche"

- Fragen zum Artikel?

- Weitere Artikel von Nesmuk

Dies ist keine Rechnung, eine Rechnung/Quittung erhalten Sie mit der Ware.
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